Oksegryde med rgdvin Mors Mad

4 pers. mad.winther.nu

Beskrivelse

K gdet brunes hardt af i blandingen af olie og smer. Skagr
grantsagerne i grove stykker og brun dem af i samme gryde. Vend
det hele sammen og krydr med salt, peber og paprika.

Drys et par spiseskefulde mel i gryden og vend rundt. Kom redvin
halvt op omkring kedet og grentsagerne i gryden, og kog det halvt
vak.

Dack det hele med vand og laag 13g pa. Lad det hele simrei ca. 1
time eller til kadet er helt mart. Smag til med salt og peber. Tilsad
evt. lidt madkuler. Server oksegryden med kartoffelmos.

| ngredienser
400-500 g oksekad i tern
Lidt olie

Lidt smar

2-3 gulergdder

1/2 knoldselleri

2 pastinakker

21ag

2-3 spsk. hvedemel
En smule paprika
Ca 1/2 flaske radvin
1-2| vand

Lidt salt og peber
Evt. madkul er

Tilbehgr: Kartoffelmos



