Broccolisalat med gulerod MorsMad

4 pers. mad.winther.nu

Beskrivelse

Del broccolien i mindre mundrette buketter. Kom dem i letsaltet
kogende vand og kog 1 minut. Hadd vandet fra og kom broccolien
i koldt vand. Lad dem derefter dryppe & i en sigte. Riv
gulergdderne groft og skea radlaget i smalle bade.

Rar olie, citronsaft, rarsukker, sennep og salt sammen. Kom
broccoli, |@g og guleradder i dressingen og vend forsigtigt rundt.
Drys tarrede tranebaa over.

| ngredienser

1 broccoli

4 gulergdder

1lille rediag

50 g tarrede tranebaa
salt

Dressing:

2 spsk. olie

2 spsk. citronsaft
1 tsk. rarsukker
1 tsk. sed sennep
1lillenip salt



