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Beskrivelse

Pil hvidlggsfeddet og hak det fint. Skrad ingefaren og hak det fint.
Rens chili for frg og mellemvaggge og hak den fint. Nip begnnerne
og skaa kinaka og peberfrugt i strimler.

Brun kedet i en varm wok eller dyb stegepande med olie og tilsst
hvidlag, ingefaa og chili. Steg i nogle minutter under omraring.

Tilszet bgnner, kinakdl og peberfrugt og steg under omrgring i 5
minutter.

Tilssdt sojasauce, fishsauce, lime- eller citronsaft og farin. Kog
| ngredienser igennem under omrering og smag til.
250 g hakket okseked
1 fed hvidlag Server retten med nudler eller risog limetil at dryppe med.
2 tsk. ingefear
1 red chili
150 g grenne bgnner
1/2 kinakad
1 rad peberfrugt
1/2 spsk. olie
2 Spsk. sojasauce
2 spsk. fishsauce
1 spsk. lime- eller citronsaft
1 spsk. farin

Tilbeher: Nudler dler ris og limebade



