Mgrbradssandwich med chilimayo

4 pers.

| ngredienser

1 svinemerbrad, ca. 600 g

1 ciabattabred eller -bolle

1 handfuld rucolasalat

blade |ag - se opskrift under Tilbeher -
Tilberedte grantsager

agurkeskiver

olietil stegning

salt og peber

Chilimayo:

125 ml mayonnaise
1/2 red chili

1 spsk. red pesto
saften af 1/2 citron

2 spsk. sad chilisauce
1 tsk. Dijon sennep

1 tsk. paprika

salt og peber

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Brun marbraden i olie pa panden. Drys med salt og peber. Steg
viderei ovneni et ildfast fad ved 200 grader i ca. 18 minutter til
kernetemperaturen er 65.

Chilimayo:

Skaa chili i smatern. Rer mayonnaisen med chilitern, rad pesto,
citronsaft, sad chilisauce, sennep, paprika, salt og peber. Stilles
kaligt og trakker et par timer inden servering.

Lun bradet i en 200 grader varm ovn i ca. 10 minutter. Fla&k
bredet og smer med et godt lag chilimayo. Skea merbraden i
skiver. Lagy rucolasalat, magrbradsskiver, blade |@g og agurkskiver
pa bunden. Lasg overen pa



