Gulerodssuppe

4 pers.

| ngr edienser

2lag

2 fed hvidlgg

1 spsk. smer

2 kg gulergdder

1/2 tsk. paprika

1/2 tsk. spidskommen

11 hanse- eller grantsagsbouillon
salt og peber

Topping: Ristede grasskarkerner og
persille

Tilbehar: Groft bred

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Snit lag og hvidlegg fint og svits dem i smarret i en stor

gryde. Skaa gulergddernei grove stykker og kom den op til
lagene. Krydr med paprika og spidskommen og hadd bouillonen
ved. Lad det simre til gulergdderne er helt mare. Blend suppen og
smag til med salt og peber. Server suppen varm med ristede
graeskarkerner og pynt med lidt persille. Server et godt madbrad
til.



