Juleboller
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| ngredienser

75 g smer eller margarine
1,25 dl madk

25 g ga

1o

250 g mel

Y5 gpsk. sukker

Yotsk. salt

Y, tsk. kardemomme

30 g terret tranebag

30 g mandler

30 g merk chokolade

30 g kandiseret appelsinskal

Pendling: Vand

Pynt: Perlesukker

Beskrivelse
Hak mandler og chokolade groft.

Smelt smarret i en gryde og tilssg madken. Oplas gagen i den lune
madk og smer.

De gvrige ingredienser tilssdtes og dejen rares godt sammen.
Dejen skal vaae lind.

Lad dgen haeve i 1-2 timer, gerne lunt.

Sad bollerne pa en bageplade ved brug af to skeer. Lad bollerne
haeve en 1 time. Pensl med vand og drys med perlesukker.

Bag bollerne i 10-12 minutter ved 220 grader til de er gyldne.



