Boller med kokosmaelk Mors Mad

12 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Smelt smarret og rar kokosmadken i. Smuldr gaen i og rer rundt
til den er oplast. Tilssd agy, sukker, kardemomme, salt og groft
mel. Tilssd hvedemelet lidt ad gangen og adt dejen grundigt til den
er glat og smidig. Lad dejen haeve tildaekket et lunt sted i 1 time.
Form dejen til 12 runde boller og saat dem pa en bageplade
beklaedt med bagepapir. Lad bollerne haave i yderligere 30
minutter tildakket. Pensl bollerne med vand og drys med
rarsukker. Bag dem ved 200 grader i ca. 15 minutter.

| ngr edienser

100 g smer

2 dl kokosmadk
259 gae

2 &y

2 Y5 spsk. sukker

1 tsk. kardemomme
1 tsk. salt

1 dl grahamsmel

ca. 6 dl hvedemel

Pendling: Vand

Pynt: Rarsukker



