L agkage med banan MorsMad

1 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse
L agkagecremen laves efter anvisning pa posen. Stil deni
kaleskabet i 20 min. Vend 2 dI fladeskum i cremen.

Lasg bund nr. 1 pa et fad og smer et tyndt |ag jordbaarmarmel ade
pa. Bananerne delesi halve, hvorefter de skaaresi skiver pa den
lange led. Lasg halvdelen af bananerne palagkagen og herefter
halvdelen af cremen.

Bund nr. 2 lasgges pa og igen jordbaamarmelade, bananer og
creme.

Tredje bund lasgges pa og smares med kakaoglasur. Nar glasuren
er ter, pyntes lagkagen med fladeskum pa kanten.

| ngredienser

3 hvide lagkagebunde
300 g jordbaamarmelade
6 bananer

Skal sta og traskke 5-6 timer.

L agkagecreme:

1 brev kagecreme, 85 g
5 dl madk

2 dl piskeflade

Kakaoglasur:

190 g flormelis

3 spsk. kakao

ca. 3 spsk. kogende vand

Pynt:
3 dl piskeflgde



