One-pot kotelet
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| ngredienser

1 svinekotelet

6 sma kartofler
1lag

1 hvidlgg

1 kvist timian

1dl merk @, f.eks. Jacobsen brown ale
1 spsk. honning

1 spsk. Dijonsennep
salt og peber
kogende vand

smer til stegning

Pynt: Persille

Beskrivelse
Skaa kartofler og lag i halve. Hak hvidlaget fint.

Opvarm en gryde og lad smarret bruse op. Brun koteletten i
gryden. Lagy kartofler og |29 pa skaarefladen rundt om kedet, sa de
ogsafar stegeskorpe. Tilsa hvidlgg og lidt frisk timian.

Vend koteletten nar den er brunet. Det samme med

grantsagerne. Efter lidt tid tilsadtes al, honning og sennep. Krydr
med salt og peber. Hadd kogende vand patil det daskker og kog
vaaden ned til en sovs. Pynt med persille ved anretning.



