
Israelsk majssalat Mors Mad
mad.winther.nu

Ingredienser
1 dåse majs, drænet vægt 140 g
1 rød peber skåret i små terninger
4 syltede agurker skåret i terninger

Dressing:
1 spsk. mayonaise
2 spsk. creme fraiche
1 spsk. finthakket dild
Salt
Peber

Pynt: Dild

Beskrivelse
Dræn majsen for væde. Skær peberfrugt og syltede agurker i små
tern.

Dressing: Rør mayonaise og creme fraiche sammen. Hak dilden
fint og rør den i. Smag til med slt og peber.

Vend majs, peberfrugt og agurk i dressingen og stil salaten på køl
til den skal spises.

Pynt med dild ved servering.

Server salaten som tilbehør til middagen, som frokostsalat eller
som pynt på smørrebrød.


