Mgarbrad i butterdej Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Puds marbraden af. Tag bladene af rosmarinkvistene og hak dem

fint.

L aag parmaskinken ud pa et stykke plastfolie, sa den danner et
rektangel. Lagg den af pudsede merbrad herpa. Drys med salt,
peber og rosmarin og gnid det ind i marbraden. Rul parmaskinken
rundt om merbraden ved hjadp af plastfolien. Rul butterdejen ud
og pak merbraden ind i den. Lasg den pa en bageplade og pend
overfladen med sammenpisket agy. Bagesi ovnen ved 200 grader i
ca. 35 minutter. Lad merbraden hvile ca. 10 minutter for
udskaegring.

| ngr edienser

1 svinemerbrad

2 pakker parmaskinke, 120 g ialt
3 kviste frisk rosmarin

salt og peber

1rulleeller 4 plader butterde)
ag til pendling



