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Beskrivelse

Beklaed en form ca. 20 x 30 cm med bagepapir. Rist
hasselnadderne let pa en ter pande til de brune hinder lasner sig.
Gnid ngdderne mod hinanden i et rent viskestykke, sa hinderne
falder af og kan kasseres. Skag abrikosernei skiver.

Temperering af chokolade:
Hak chokoladen fint. Smelt 3/4 af chokoladen over vandbad. Kom
den sidste 1/4 af chokoladen i en skdl. Hadd den smeltede

I ngredienser chokolade over chokoladen i skalen. Rer rundt i chokoladen til al
300 g hvid chokolade chokoladen er smeltet.

100 g hasselnadder

100 g tarrede abrikoser Rear hasselnadder, abrikoser, pistaciengdder og tranebaa i den
100 g usaltede pistaciengdder smeltede chokolade. Fordel masseni formeni et jaevnt lag. Lad

100 g terrede tranebar chokoladen stivne og skaa den ud i passende stykker.



