Beer i Asti-gele

6-8 pers.

| ngr edienser

1 flaske Asti, 75 cl

1,5 dl sukker

10 blade husblas

Friske baa, f.eks hindbaa, brombaa og
bl dbaer

Pynt: Flgdeskum

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Lagy husblasi blegd i koldt vand i ca. 5 minutter.

Varm Asti og sukker langsomt op til sukkeret er oplast. Kom
husblasi og rer til det er oplest. Lagy friske baar i bunden af
champagneglas og hadd Asti over. Stil dem pakal i ca. 3 timer til
geléen er stiv. Pynt med flgdeskum.



