Steak sauce med sennep MorsMad
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Beskrivelse
Lav steaksaucen i panden, hvorpa steaksene er stegt, sa kraften fra
stegningen af befferne kommer med i saucen.

Hadd kogende vand i panden med smarret fra stegningen. Tilsad
en oksebouillonterning og sennep. Lad det koge lidt ind. Tilsad
fladen og lad steaksaucen koge ind ved middel varmetil den
anskede konsistens.

Smag til med friskkvaanet peber og eventuelt salt og sennep.
Tilsad evt. lidt madkuler for en markere farve.

| ngredienser

Smer fra stegning af steaks

3 dl kogende vand

1 oksebouillonterning

3-4 tsk. Dijonsennep med honning
2 dl piskeflade

peber

Evt. salt og madkul er



