Paglseret med ris

3-4 pers.

I ngredienser

2 spsk. olie

1 tsk. karry

1 stort lag

6 wienerpal ser

2 dl langkornederis

2 spsk. koncentreret tomatpure
1 red peberfrugt

5dl vand

1 hensebouillonterning
3dl aater

salt og peber

evt. chili

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Skag |@get i tern. Skaa palsernei skiver. Skaa peberfrugten i
strimler.

Varmolien op i en gryde og svits karryen heri. Svits |@g og palser
med. Tilsad ris og tomatpure og svits kort. Tilsad peberfrugt, vand
og bouillontern og lad retten koge 15 minutter under |4g. Lad
aaterne koge med de sidste par minutter. Smag til med salt, peber
og evt. lidt chili.



