Kartoffelsuppe med bacon og purlag

4 pers.

| ngr edienser
700 g kartofler

2 porrer

1l vand

1 hensebouillonterning
1 laurbaerblad
1dl flade

evt. lidt madk

2 spsk. citronsaft
Salt og peber
Olietil stegning

Topping:
400 g bacon i tern
Purleg

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Skrad kartoflerne og skaa dem i store tern. Rens porrerne og skag
dem i skiver.

Varm lidt olie op i en stor gryde. Svits kartofler og porrer et par
minutter heri, uden at de tager farve.

Kom vand, bouillontern og laurbaarblad ved. Lad suppen koge
under [&g i ca. 20 minutter til grentsagerne er mare.

Steg bacontern pa en pande uden fedtstof til det er gyldent. Kom
det pa en tallerken med kgkkenrulle.

Fjern laurbaarbladet ndr grensagerne er mare. Blend suppen med
en stavblender og tilsad flede. Tilsad evt. lidt madk for en tyndere
suppe. Lad den koge op igen og smag til med salt, peber og
citronsaft. Pynt med bacontern og purlag ved servering.



