Bondesuppe

Mors M ad

mad.winther.nu

| ngredienser

2 lag

500 g hakket oksekad

250 g champignon

1 gren peberfrugt

1 red chili

3 tsk. paprika

2 ds. hakkede, fléede tomater a 400 g
nettovaagt (240 g dramet vaggt)
1 liter vand

2 hansebouillonterninger

250 g suppehorn

Pynt: Persille

Tilbehar: Groft bred

Beskrivelse
Hak lggene fint. Skaar champignon i skiver. Skaa peberfrugt og
chili i tern.

Svits de hakkede | @g. Tilsad kedet og lad det svitse med til det har
skiftet farve. Tilssa champignon, peberfrugt og chili og svits
videre et par minutter. Tilssd paprika, hakkede tomater, vand og
bouillontern. Lad det smakogei ca. 15 minutter.

Tilsaa suppehorn og lad det koge efter anvisningen pa pakken.
Smag til med salt og peber.

Pynt med hakket persille ved servering. Server groft bred til.



