L emoncur d-lagkage

1 stk.

| ngredienser

Y dl lemoncurd

4 dl piskeflade

Evt. 1/2 - 1 spsk. flormelis

1 tsk. vanillesukker

2 lagkagebunde

3 spsk. limoncello (citronliker)
1 1/2 - 2 di bldbearsyltete

Pynt:

200 g blabaa

Fintrevet skal af 1 usprgjtet citron
1 handfuld hasselngdder

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Rist hasselnadderne pa en tar, varm pande indtil de er gyldne og
skallen lgsner sig. Gnid skallen af og hak nadderne groft.

Rar lemoncurden ud i ¥ dl piskeflade. Pisk resten af piskefladen
til skumi en skal. Vend lemoncurdflgden i fledeskummet og smag
til med flormelis og vanillesukker.

Dryp lagkagebundene med limoncello og smer dem med
bldbaasyltetgj. Laag halvdelen af cremen imellem bundene og
smer resten patoppen.

Pynt med bldbaa, revet citronskal og hakkede, ristede nadder.



