Majssuppe med stegte kadboller Mors Mad

mad.winther.nu

| ngr edienser

1lag

1 spsk. olie

1 dése majs (dramet vasgt 285 g)
7,5 dl hgnsebouillon

1/4 tsk. spidskommen

1/2 tsk. paprika

Salt

1dl syrnet flade

Fyld:

Stegte kadboller
1 red peberfrugt
Purleg

Beskrivelse

Hak laget og svitsdet i 1 spsk. olie. Lad majsene dryppe af. Tilsad
majs og bouillon og bring det i kog. Krydr suppen med
spidskommen, paprika og salt og lad den koge i 10 minutter.

Tilsad syrnet flade til suppen og blend den.
Peberfrugten skagesi fine tern. Purlgg hakkes.

Server suppen med stegte kadboller, peberfrugttern og hakket
purl 2g.



