Casablanca-gryde MorsMad
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Beskrivelse
Skea redlegg i tynde bade. Snit porrerne fint.

Kog pastaen i |etsaltet vand efter anvisningen pa pakken.

Skaa kyllingefileterne i mundrette bidder og svitsdem i olie. Kom
krydderiernei og svits videre. Tilsad radlag og porrer og lad dem
svitse med et par minutter. Tilsag bouillon og lad retten koge til
kyllingekadet er gennemstegt.

Tilsad creme fraiche og varm retten igennem. Smag til med salt og
peber. Vend pastaen i retten. Server med groft bred.

| ngredienser

300 g terrede pasta penne
500 g kyllingefilet

1 spsk. olie

3 spsk. karry

1 spsk. paprika

2 redleg

3 porrer

5 dl hensebouillon

4 dl creme fraiche 18%
Salt og peber

Tilbeher: Groft brad



