Rabar ber chutney med sambal oelek MorsMad

mad.winther.nu

| ngr edienser
500 g rabarber

2 redlgg

1 1/2 spsk. eddike
8 tarrede abrikoser
2 tsk. sambal oelek
1 tsk. stadt ingefaer
1 1/2 spsk. karry

4 1/2 dI sukker

2 tsk. salt

3/4 dl vand

Beskrivelse
Skaa rabarbernei tynde skiver og lggenei smatern.
Kom rabarber, |@g og eddike i en gryde og kog i 10 minutter.

Skaa abrikosernei smatern og kom demi gryden. Tilsat de
avrige ingredienser. Kog chutneyen i 15-20 minutter under
jeavnlig omraring. Smag til med sukker og krydderier.

Kom chutneyen parengjorte glas. Opbevares pa kal.



