Kartoffelmad med stenbiderrogn MorsMad

1 pers.

| ngredienser

1 skive rugbred med kerner
smar

3-4 nye kogte kartofler (kolde)
1 stor spsk. creme fraiche 38%
50 g stenbiderrogn

1/2 redlag

1 spsk. purlegg

Friskkvaanet peber

Pynt:
1/2 skive citron

mad.winther.nu

Beskrivelse
Rist rugbradet spredt pa bredristeren eller en ter pande.

Skaa redlgg i smatern og hak purlag. Skee kartoflerne i tynde
skiver.

Smer rugbradet med et tyndt lag smar og laay kartoffel skiverne pa
rugbradet.

Lasg creme fraiche ovenpa kartoflerne og kom stenbiderrogn pa.
Kom radleg og purlag pd Kvaan lidt peber over.

Pynt med en halv skive citron.



