L aksebidder

ca 20 stk.

Mors M ad

mad.winther.nu

| ngredienser

15 g Kagrgarden

1/2 tsk. sgd sennep

4 skiver toastbred

4 skiver rgget laks

1 stor handfuld persille

Pindemadspinde

Beskrivelse
Rar stuetempereret Kaargarden med spd sennep. Sag smarret i
kaleskab til konsistensen er fast.

Skaa skorpen af bradskiverne og rul dem flade med kagerullen.

Smgr sennepssmerret pa bredskiverne. Lasg den regede laks pa, sa
den dakker hele bradskiven. Rul hver bradskive som en roulade.

Rul rouladen i finthakket persille. Hvis persillen ikke haanger ved,
safugt en finger og ker den parouladen, inden rouladen rullesi
persillen.

Skag hver roulade i 4-5 stykker og sa¢ pindemadspindei.



