Re esalat med torsk MorsMad

4 pers. mad.winther.nu
Beskrivelse
/AEggene kogesi 10 min., hvorefter de afkales helt. Torsken koges
og afkales.

/AEggene hakkes. Grgn peber og adble skegesi smatern. Forarslag
skazesi fineringe. Den kogte torsk plukkes i mundrette stykker.

Rar creme fraichen med salt, peber og citronsaft. Bland forsigtigt
fyldet i. Gem lidt rejer til pynt.

Flutes varmes.
Ved anretning laegges et salatblad eller lidt fintsnittet icebergsalat

pa hver tallerken. Herpa laegges rejesalat. Pynt med rejer og
citronbéd.
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Tilbeher:
Flutes



