Chokoladels
6-8 pers.

Mors M ad

mad.winther.nu

Velegnet til frysning

| ngredienser

200 g merk chokolade 55%

11 piskeflede

6 pasteuriserede aggeblommer
6 spsk. flormelis

4 pasteuriserede agygehvider

Tilbehar: Jordbaa eller andre bag og evt.

fladeskum

Beskrivelse

Knak chokoladen i mindre stykker. Varm dem op med
piskefladen, til chokoladen er smeltet. Saat blandingen i kaleskab i
12 timer og pisk det til skum. Rear asggeblommer og flormelis og
bland det i. Pisk hviderne stive og vend dem i. Haddesi en form
og sadtesi fryser til naeste dag. Det er ikke ngdvendigt at rarei
isen. Server med sommerens baa og evt. lidt fladeskum.



