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| ngr edienser

60 g smar

100 g flormelis

125 g fint kokosmel
3-4 spsk. piskeflade

Pynt:
175 g overtrakschokolade

Beskrivelse

Smarret smeltesi en gryde. Kom de gvrige ingredienser i og rer til
massen er ensartet. Afkaleslidt og formes herefter til kugler, der
afsvales helt pa et koldt sted.

Temperer chokoladen:

Hak chokoladen fint. Smelt 3/4 af chokoladen over vandbad. Kom
den sidste 1/4 af chokoladen i en skdl. Hadd den smeltede
chokolade over chokoladen i skélen. Rer rundt i chokoladen til al
chokoladen er smeltet

Kuglerne vendesi chokoladen og |asgges pa pergamentpapir.
Opbevaresi kaleskab.



