L agkage med makronskum MorsMad
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Beskrivelse

Dryp lagkagebundene med lidt af appelsinsaften. Knus
makronerne og pisk fladen til skum. Bland makronernei
fladeskummet og smag til med appelsinsaft. Lasg kagen sammen
med makronskummet.

Varm marmeladen op, til den bliver flydende og smer den oven pa
lagkagen. Lad kagen traskke et par timer i keleskabet, inden den
serveres.

| ngredienser
3 lagkagebunde

Fyld:

Saft af 2 appelsiner

100 g marcipanmakroner
2% dl piskeflade

Pynt:
200 g abrikosmarmelade



