Farsfad med karry og timian MorsMad

4 pers.

| ngr edienser

2 tsk. karry

1leg

500 g hakket svineked
10 mellemstore kartofler
4 tomater

2 fed hvidlag

salt

peber

Y4 tsk. timian

1 dl Mornaysauce

1dl revet ost

Tilbeher: Grgn salat

Variationer

1 red peberfrugt kan erstatte tomaterne.

mad.winther.nu

Beskrivelse

Kom lidt fedstof i en gryde og braend karryen af. Svits nu hakket
l@g og svineked. Tilsad hvidlag, salt og peber. Skaar de skradlede
kartofler i skiver og laay et lag i et smurt ovnfast fad. Lagg et lag
fars pa og sa et lag skiveskarne tomater. Drys med timian og
gentag med et lag kartofler osv. Slut af med Mornaysauce og revet
ost. Sad fadet i ovnen ved 200 grader i ca. 1 time. Lagg evt.
bagepapir over det sidste stykke tid, sd osten ikke bliver for mark.
Server gron salat til.



