Porretaerte

4 pers.

Ca. tidsforbrug
Forberedelsestid: 15 min.
Tilberedningstid: 45 min.

| ngredienser
Dg:

4dl mel

150 g margarine
1o

2 spsk. vand

Fyld:

2 kartofler

2-3 gulergdder
1Y¥%-2 porrer

AEggemasse:
49

3dl madk
Salt og peber

Evt. et par skiver bacon

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

At melet, margarinen, aggget og vandet sammen i en skal. Stil den
koldt i en halv time. Rul herefter dgjen ud til en flad rund cirkel.
Kom degjen i en taateform. Fjern overfladig dej, der gar op over
kanten.

Skrad og skag ale grensagernei smatern. Kog kartofler,
guleradder og porrer i ca. 5 minutter. Lad dem afkele lidt og kom
dem derefter oven padejeni formen.

Pisk agy, madk, salt og peber sammen. Kom asggemassen i formen.

L agy evt. baconskiver oven pa massen.

Bag teaten i ovnen i 30-40 minutter pa 200 grader.



