Marmor kage MorsMad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Opvarm ovnen til 175 grader.
Smear en aflang bageform (ca. 1 liter) og drys lidt sukker i den.

Smelt chokoladen i et vandbad ved svag varme. Lad den afkale.

Pisk smar og sukker hvidt og luftigt. Pisk asggenei lidt af gangen.
Sigt hvedemel og bagepulver i dejen. Bland madk i og rar dejen til
den bliver jearn. Hadd halvdelen af dejen over i en anden skal og
tilsaet chokoladen.

Kom skiftevis en spiseskefuld af den lyse dej og den merke dej
over i formen. Slut af med at fare en gaffel igennem dejen, sa der

I ngredienser
9 dannes et marmoreret mgnster.

75 g mark chokolade
175 g smer

2 dl sukker

3y

3 dl hvedemel

2 tsk bagepulver

2 spsk madk

Bagesi 50-60 minutter til kagen er fast. Afkele og tag den ud af
formen.



