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Beskrivelse

Pisk agy, flede, salt og peber sammen. Bag to tynde omeletter pa
en dip let-pande og laeg dem til afkaling pa et stykke bagepapir.
Smer omeletterne med creme fraiche og lagy lakseskiverne
ovenpd, sa hele omeletten er daskket. Drys med radlag og klippet
purlag og rul dem sammen til roulader. Pak bagepapiret stramt
omkring og laag dem i keleskabet indtil servering, mindst 30
minutter. Skaa rouladernei tykke skiver og server pyntet med lidt
salat, lagringe og lun flute.

| ngredienser

3y

Y5 dl kaffeflade

salt

peber

smgr til stegning

1 lille bagger creme fraiche 38%
300 g raget laksi skiver

Y5 hakket radlag

Y bdt. purleag

1 pose spaede blandede sal ater

Tilbehar: Flutes



