Mar cipanhorn
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Ca. tidsforbrug
Forberedel sestid: 30 min.
Tilberedningstid: 8 min.
Velegnet til frysning

| ngredienser
500 g marcipan
1 agygehvide
75 g flormelis

Hakkede mandler
150-200 g kogechokolade

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

At marcipan, aggehvide og flormelis sammen til en dgj. Del
dgjeni 15 lige store stykker og rul dem ud til horn. Lasg dem paen
bageplade. Drys hakkede mandler ovenpa. Bag demi ovneni 5-8
minutter ved 250 grader.

Frys dem sa de bliver harde. Tag dem op igen og lasg dem paen
plade med bunden opad. Smelt chokoladen over et vandbad og
kom et godt lag p& bunden. Lad chokoladen stivne.

Kom dem i en lufttad bette.



