Toblerone-is

Mors M ad

mad.winther.nu

Velegnet til frysning

| ngr edienser

4 pasteuri serede asgggeblommer
75 g flormelis

1 tsk. vanillesukker

200 g Toblerone

2 spsk. Grand Marnier

Y5 | piskeflade

Pynt: Jordbaer

Beskrivelse

Pisk asggeblommer, flormelis og vanillesukker luftigt. Smelt
chokoladen over vandbad og rer den langsomt i aaggemassen.
Tilssg Grand Marnier og lad det kale lidt af. Pisk fladen stiv og
vend den i blandingen. Komiseni en form, og sad denii fryseren i
ca. 6 timer. Pynt med jordbag.



