Tacoteerte

Mors Mad

mad.winther.nu

Mexicansk

| ngr edienser
Bund:

4 dl hvedemel

Y5 tsk. salt

2 tsk. bagepulver
% dl flydende becel
1% dl madk

Fyld:

500 g hakket oksekad
1lag

1 rad peberfrugt

1 gren peberfrugt

1 pose tacokrydderi
1d vand

Pynt:

2 dl creme fraiche 9%
2 spsk. letmayonnaise
1 knivspids peber

1 dl revet ost

4 tomater

Persille

Beskrivelse

Taand ovnen pa 200 grader. Bland ingredienserne til taartebunden
og rul den tyndt ud. Lagg den i et smurt fad og forbag deni 10-15
min. Hak |29 og skea peberfrugter i smatern. Svits hakkekad og
l@g. Tilsze tacokrydderi, peberfrugt, vand og lad det smékogei 10
min. Lagy fyldet i taartebunden. Bland creme fraiche, mayonnaise
og peber i en anden skdl og fordel blandingen over taaten. Skear
tomaternei skiver og fordel det ovenpa. Drys med ost og bag i ca.
20 min. Pynt med finthakket persille.



