Dijonsovs

3 pers.

| ngredienser

2 dl hansebouillon

1 dl madlavningsflade
lys sovsejaavner

ca. 1 spsk. Dijonsennep
salt

peber

hakket persille

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Bring bouillon og flade i kog. Lad det smakogei 5 minutter. Jaevn
med lys sovsejaevner til en passende konsistens. Smag til med
Dijonsennep, salt og peber og vend persillei.

Velegnet til bef med krydderurter, kylling m.m.



