Havregrynsboller MorsMad

20 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Margarinen smeltes og kommesi en skal sammen med vandet.
Gazen udrgres heri. Yoghurt, salt, sukker, agy, havregryn og mel
tilsadtes og dejen adtes godt igennem.

Stillestil haevning et lunt sted ca. 20 min.

Dejen slas ned og delesi 20 stykker, der formestil boller. Stilles
pa plade og trykkes flade.

Efterhaever et lunt sted ca. 45 min.

Pensles med madk og drysses med havregryn.

Bagetid: ca. 20 min. ved 200 grader.

| ngredienser
100 g margarine
3% dl vand

50 g gax

1 dl yoghurt

1Y tsk. salt

4 tsk. sukker

1 sammenpisket agy
2 dl havregryn
700 g mel

Madk til pensling

Pynt: Havregryn



