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| ngr edienser
75 g margarine
2% dl vand

25 g ga

3 spsk. sesamfrg
1¥5tsk. salt

150 g grahamsmel
350 g mel

Pynt:
4-5 spsk. sesamfrg
madk til pensling

Beskrivelse

Smelt margarinen og kom vandet i. Gaaren smuldres og oplgses
heri. Tilssd sesamfrg, salt, grahamsmel og mel og adt dejen godt
igennem. Stillestil haarning i ca. 1time. Dejen delesi 2 dele, som
adtes godt igennem og hver del rulles ud til en rund plade. Pladen
delesi 8 trekanter, som trillestil horn. Efterhasver pa bagepladen i
ca. Y2time. Pensles med madk og drysses med sesamfrg. Bages
ved 235 grader i ca. 15 minutter.



