Rugbrad Mors Mad

1000 g. mad.winther.nu

Beskrivelse

Hadd ferst vand og keanemadk i bagemaskinen. Kom derefter mel
og salt i. Fordel solsikkefra og herfra ud over melet. Slut af med at
komme targegeni.

Sad programmet til basic, lang. Indstil derefter farven og sad en
evt. timer.

2 minutter f@r maskinen begynder at bage (hvilket tit vil vaae de
sidste 60 minutter), ben |aget og pensel med vand. Drys derefter
med seseam frg@.

Ca. tidsfor b'r ug Nar det er faardigt tages det straks ud af bagemaskinen. Fold evt. et
Forberedel sestid: 5 min. vadt viskestykke uden om rugbradet i ca. ¥4 time. S&bliver bredet
Tilberedningstid: 3t. mindre hérdt i kanten.

Kraaever bagemaskine
Velegnet til frysning

| ngredienser

1d vand

4 dl kearnemadk
250 g groft rugbred
350 g sigtemel

2 tsk. salt

50 g solsikkefrg

50 g herfra

11 g tergey
Seseamfrg til pynt



