Hindbeaersnitter
24 stk.

| ngredienser

500 g mel

2 tsk. bagepulver

250 g smer

29

250 g sukker

300 g hindbaarmarmel ade

Pynt: Hvid glasur og krymmel

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Mel og bagepulver blandes. Smar hakkesi sma stykker og
kommes i sammen med sukker. Det hele blandes til en smuldre
dgj. Salm nu dejen med ax.

Del dgjeni to lige store stykker og rul dem ud. Lasg den ene del pa
en bageplade. Kom marmelade pa og laag den anden del oven pa.
Tryk kanterne sammen med en gaffel.

Bages midt i ovnen ca. 20-25 min ved 180 grader.

Nar snitterne er afkelet, pyntes den med glasur og krymmel.
De kan fryses uden glasur og pynt . Ved optening, skal de have let
varmei ovnen, dette giver en laskker sprad snitte.



