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Beskrivelse

Sirup og sukker rares med den smeltede margarine. AEggene reres
i. Mel, nelliker og kanel blandes og reresi dejen skiftevis med
kaffe og madk. Natron raresop i lidt af madken og blandesi.
Dejen haddesi en lille bradepande og bages ved 200 grader i ca.
30 min. padanden nedersterrille.

Kagen afkeales og pyntes med hvid glasur.

Kagen bliver mere svampet af at statil naeste dag. Er meget

Ingredienser velegnet til frysning, men skal farst glaseres efter optaning.

500 g sirup

125 g sukker

50 g smeltet margarine
lag

500 g mel

2 tsk. nelliker

1 spsk. kanel

1 14 dl kaffe

1 1/4 dl madk

1 tsk. natron

Pynt: Hvid glasur



