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Beskrivelse

Gagen smuldresi en kop og lidt af vandet haddes over. Gaaren
udrares heri. Mel, iskoldt vand, salt og den udbl adte gear reres og
adtes sammen. Lagg dejen i en skdl, sad folie over og lad den stai
kaleskabet i 5 timer.

Dejen delesi 3 stykker, der formestil aflange bred. Sno dem et
par gange, s de holder formen og drys med citronpeber og
flagesalt. Skagr 3-4 snit tvaa's over toppen af degjen.

Taand ovnen pa 275 grader (evt. 250 grader). Lad dejen efterhaeve

I ngredienser i 20 minutter. Bag flutene ved 275 grader i 8 minutter, skru ned pa
800 g mel 200 grader og bag viderei 20 minutter.

5 dl iskoldt vand

15gge

2 tsk. salt

Pynt: Citronpeber og flagesalt



