Karry-kartoffelsalat

4 pers.

| ngr edienser

1 kg kartofler

500 g broccoli

200 g gulergdder

200 g aater, friske eller opteede

Dressing:

2 spsk. citronsaft
2 spsk. rapsolie
2-3 tsk. karry

1 fed hvidlag
salt og peber

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Kog kartoflerne til de er mare, lad dem kgle lidt af og pil dem.
Skaa demi tern eller skiver. Del broccolien i sma buketter og kog
dissei letsaltet vand i ca. 4 minutter til de er mgre med lidt bid i.
Lad dem kale af under koldt vand og dryppe af i en sigte. Skrad
gulergdderne og skaa dem i tynde skiver.

Rer citronsaft, olie og karry sammen. Tilsad finthakket hvidlag
efter smag. Smag til med salt og peber og evt. mere karry. Vend
kartofler, guleradder, aater og det meste af broccolieni. Anret
kartoffelsalaten pa et fad og pynt med broccolibuketter.



