Osteboller

22 stk. (sma)

| ngredienser
25 g margarine
1d madk

259 g

lag

100 g revet ost
Yatsk. salt

250 g mel

Pendling: madk

Pynt: Oregano eller revet ost

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Smelt margarinen og tilsag madken. Kom det i en skal og rer
gagen ud heri. Tilsad de gvrige ingredienser. At dejen sammen til
den er blank og smidig. Stil den til haevning et lunt sted ca. 30
min. Tag dejen ud pa et meldrysset bord og adt den godt igennem.
Del dgjeni 22 stykker, som trillestil boller. Saet bollerne pa
bagepladen sdledes; Sa 1 bolle midt pa pladen, sz 7 boller med
lidt af stand udenom. Placer resten af bollerne uden omi en cirkel.
Lad dem efterhaeve ca. 30 min. Pensl bollerne med madk og drys
med oregano eller ost. Bages midt i ovnen ved 225 grader i ca. 15
min.



