Drgmmekage

Mors Mad

mad.winther.nu

| ngredienser
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600 g sukker

600 g mel

6 tsk. bagepulver

2 tsk. vanillesukker

100 g smeltet margarine
4 dl madk

Glasur:

125 g margarine
250 g brun farin
100 g kokosmel

Y5 dl madk

Beskrivelse

AEg 0g sukker piskestil en tyk masse.

Mel, bagepulver og vanillesukker raresi.

Madk og margarine koges og blandesii.

Dejen haddes i bradepanden og bages ved 200 grader i ca. 20 min.
pa anden nedersterille.

Glasuren smeltes sammen i en gryde og fordeles over kagen.
Bages nu ca. 5 min. ved 225 grader.



