Kanelbrgd Mors Mad

2 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Rer gazren ud i madken og tilssd sukker, salt, olie og agg. Kom
abler og banan i degjen. Bland kanel i noget af melet og rer det i
dgen. Tils resten af melet lidt af gangen og adt godt. Lad dejen
haeve i 30 minutter. At dejen og form dentil 2 bred. Lad bradene
haave i 20 minutter. Pensl med madk og rids bradene med en

kniv. Drys med hassel ngddeflager og en blanding af perlesukker
og kanel. Bradene ridses med en skarp kniv og bagesi ca. 30
minutter ved 200 grader.

| ngredienser
50 g gex

5 dl lunken madk
% dl sukker

1 tsk. salt

2 spsk. olie

1 ey

2 revne abler

1 moset banan
900 g mel

3 tsk. kandl

Pynt: Hassel ngddeflager, perlesukker og
kanel



