Konfekt med abrikoser MorsMad

20 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Skeg abrikoserne i smatern og adt dem sammen med marcipanen.
Tril smakugler af marcipanen og lasg dem pa en bradepande med
bagepapir. Smelt chokoladen over vandbad eller i en
chokoladesmelter. Overtrask kuglerne med chokolade. Nar
chokoladen er ved at stivne, pyntes de med krymmel.

| ngr edienser

10 stk. tarrede abrikoser (ca. 100 g)
125 g marcipan

100 g merk chokolade

Pynt: Blandet krymmel



