Valngddeboller Mors Mad

20 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Vandet lunes lidt, hvorefter gaaren opl@ses heri. Tilssd farin, salt,
rugmel, grofthakkede valngdder og det meste af melet. At degjen
godt igennem og tilssg mere mel indtil dgjen lige akkurat kan
slippe fingrene. Stil den til haavning tildaskket et lunt sted i en
time. Del dgjen i 20 stykker og form bollerne. Lasg dem paen
bageplade med bagepapir, og lad dem efterhaave i 30 minutter.
Pensl med madk og bag dem ved 200 grader i ca. 25 minutter.

| ngr edienser
50 g gex

5dl vand

3 spsk. farin

1 tsk. salt

200 g rugmel
75 g vangdder
600 g mel

Pendling: Madk



