Grissini

Mors M ad

mad.winther.nu

| ngr edienser
15gge

3 dl lunkent vand
2 tsk. salt

2 spsk. olie

400 g mel

Pynt: Sesamfrg

Beskrivelse

Opl@s gazren i vandet og tilsad salt og olie. Kommel i lidt ad
gangen, til dejen kan adtes glat og smidig pa bordet. Zt dejen
grundigt igennem. Lad den haeve tildaekket i kaleskabet i 1Y% time.
Tag den ud og tril 16 lange staenger i fingertykkelse. Pensl med
vand og drys med sesamfrg. Bagesi forvarmet ovn ved 200 grader
i 10-15 minutter. Afkales pa bagerist og opbevares pa dase, sa
spredheden bevares.



