Julekage med mandariner og valngdder
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225 g margarine

3 dl sukker

3y

200 g grofthakkede valngdder

4 dl mel

2 tsk. vanillesukker

2 tsk. bagepulver

saft og revet skal af 1 gkologisk appelsin
1 dése syltede mandarinskiver

Pynt: Sigtet flormelis eller glasur

Beskrivelse

Rar margarine og sukker godt sammen, tilsaet seggene ét ad
gangen og rgr grundigt efter hvert tilsat aeg. Bland de
hakkede valngdder med mel, vanillesukker og bagepulver
og rar dette i @@ggeblandingen sammen med appelsinsaft og
—skal. Rgr grundigt, til der er opnaet en ensartet dej, og
vend sa de afdryppede mandarinskiver i.

Smgar en springform (ca. 24 cm i diameter) og drys den med
rasp. Heeld dejen i formen og seet denne i en 175 grader
varm ovn i ca. 50 min. Kontrollér med en tandstikker om
kagen er gennembagt. Lad herefter kagen kgle helt af.

Pyntes med flormelis eller glasur.



