Stracciatellais med yoghurt MorsMad

2 liter mad.winther.nu

Beskrivelse
Hak chokoladen groft.

Flagk vaniljestangen pa den lange led og skrab kornene ud med en
kniv. Mas vaniljekornene ud i en anelse af sukkeret, sa kornene
skilles ad.

Kom vaniljesukker, sukker og asggeblommer i en skal og pisk til
en asggesnaps.

Pisk fladen til fladeskum, og vend den let i asggesnapsen. Tilsad
den hakkede chokolade og yoghurt og vend cremen let.

Hadd cremeni en form og frys deni mindst 2 timer.

Velegnet til frysning

Isen tages ud af fryseren en halv time far servering.
| ngr edienser
100 g merk chokolade
1 vaniljestang
1,5 dI sukker
4 pasturiserede agygeblommer
5 dl piskeflade
7 dI yoghurt naturel



